
 

Allergene: 
A: Glutenhaltiges Getreide; B: Krebstiere; C: Eier; D: Fisch; E: Erdnüsse; F: Soja; G: Milch;  
H: Schalenfrüchte; L: Sellerie; M: Senf; N: Sesam O: Sulfite P: Lupinen R: Weichtiere   

: Vegan 

 
 
 
 
 
 
 

 
Kalte Vorspeisen 
  
 Beef Tatar A,C,D,G,M,O      17,90€   
 mit Spicy Mayo getosteten Weissbrot und Butter  
 
 Rindercarpaccio  A,C,D,G,M,O     15,50€ 
 mit Limetten und Olivenöl mariniert,Rucola und Parmesanspäne 
  
 Griechischer Bauernsalat O,M     9,90€ 
 mit Oliven und Feta Käse 
 

 
Suppen Hausgemacht zum Selber auslöffeln 
 
 Rindsuppe vom Tafelspitz L     4,90€ 
 mit Hausgemachten Frittaten oder Leberknödel A,C,G 

 
 Getrüffelte Erdäpfelsuppe G,L,O    5,80€ 
 mit französischen Erdäpfelstroh 
 

 Knoblauchcreme´ Suppe G,L,O     5,80€ 
 mit Croutons 

 
Jaus´n  
 
 Walters Riesen Jausenbrot A,M    7,50€ 
 mit Speck und Käse fein garniert 
 
 Walters Brettljaus´n A,G     12,50€ 
 Wurst- Käsevariation,Speck, Aufstriche,Verhackerts, Kren und Kl. Hausschnaps 
 
 
Für unsere kleinen Gäste 
  

Lilo und Stitch Gebackenes Schweinsschnitzerl mit Salat A,C,G   8,90€ 
Buzz Lightyear Grill Würstel mit Pommes Frites und Ketchup G   8,90€ 
Sponge Bob Burger mit Pommes Frites und Ketchup A,C,G   8,90€  
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Da haben wir den Salat 
  

 Steirischer Backhenderlsalat  A,C,G,O    15,50€  
 

 Walters Mühlen Bowl  O,M     8,50€ 
 Salatvariation mit Kirschparadeiser, Quinoa, Avocado und Radieschen,Balsamico Glace 
 

 Add on´s 
 

 Gegrillte Hühnerstreifen      6,50€ 
 

 Gegrillter Ziegenkäse  G     4,50€ 
 

 Gegrillte Garnelen 3 Stk B     7,90€ 
 
Vom Grill-Hauptsache Fleisch der Rest ist Wurscht 
  

 Mühlen Pfandl C,G,L      18,50€ 
 Gegrillte Hühnerbrust, Schweinsfilet, Würstel,  
 Spiegelei, Pommes und Kräuterbutter 
  

 Walter´s Mühlen Filet  A,G,C,L     21,90€ 
 Schweinsfilet im Tiroler-Speckmantel mit Kroketten, 
 Grillgemüse und Pfeffersauce 
 

 Mühlen Burger A,G,C,O      19,50€ 
 180g Rindfleisch , Speck, Cheddar,Tomatenrelish,karamelisierte Zwiebel,  
 Eisbergsalat mit Pommes und BBQ Sauce  
 

 Gebratene Hühnerbrust C,G,L     18,50€ 
 auf Tagliatelle mit Jungzwiebelsauce  
  

 Gedünstete Rostbratenschnitte A,M,O    22,90€ 
 dazu Pilzsauce und Kroketten 

 
Vom Holzkohlegrill 
 

 Spareribs gross L,M,O / Spareribs klein L,M,O   25,50€ / 19,50€ 
 mit Braterdäpfelgarnitur,Pfefferoni, Zwiebelringe und Haussaucen Rot/ Weiß 
 

Ribs and Wings L,M,O       22,50€ 
 mit Braterdäpfelgarnitur,Pfefferoni, Zwiebelringe und Haussaucen Rot/ Weiß 
 

 Schopfsteak L,M,O       20,90€ 
 mit Braterdäpfelgarnitur, Zwiebelringe und Haussaucen Rot/ Weiß 

 
Chicken Wings L,M,O       19,50€ 

 mit Braterdäpfelgarnitur, Haussaucen Rot/ Weiß 
 

 Steckerlfisch  D,G,O,M       19,90€ 
 mit Kräuterbutter und Schwarzbrot 
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Gebackene Wiener Spezialitäten 
  

 Gebackenes Schweinsschnitzerl nach Wiener Art A,C,G,L,O,M 15,90€ 
 mit Erdäpfelsalat 
 

 Gebackenes Hühnerschnitzerl nach Wiener Art A,C,G,L,O,M 16,90€ 
 mit Salat nach Wahl 
  

 Cordon Bleu vom Schwein A,C,G,L,O,M    17.90€ 
 mit Gemischtem Salat 
  

 Bauern Cordon Bleu vom Schwein A,C,G,L,O,M   17,90€ 
 gefüllt mit Speck,Emmenthaler und Zwiebel dazu einen Gemischten Salat 
 

 Pariser Schnitzerl vom Schwein A,C,G,L,O,M   17,50€ 
 mit Gemischtem Salat 
  

 Wiener Backhend´l A,C,G,L,O,M     17,90€ 
 ½ ausgelöstes Huhn mit Erdäpfelsalat 
 

Traditionelle Wiener Schmankerl´n 
 

 Mühlen Gulasch A,C,G,L      17,50€ 
 Rindsgulasch vom Wadschunken mit Spiegelei, Einspänner und Semmelknödel 
  

 Ofenfrischer Schweinsbraten A,A,G,O,L    17,90€ 
 mit Sauerkraut und Semmelknödel 
 

 Tafelspitz A,C,G,L        21,90€ 
 mit Rösti, Wurzelgemüse, Schnittlauchsauce und Apfelkren 
 

 Zwiebelrostbraten „Klassisch“ mit Braterdäpfel A,M,O  22,90€ 
 

 Geröstete Leber vom Rind G,M,L    15,10€ 
 mit Erdäpfelrösti 
 

Vegetarisch/Vegan 
 

 Veganer Burger  A,F,H      18,50€ 
 Veganes Patty mit Eisbergsalat,Vegane Mayo,gegr. Avocado und Pommes 
 

 Käsespätzle A,C,G,M,O      13,50€ 
 mit Blattsalat 
 

 Eiernockerl A,C,G,M,O      12,50€ 
 mit gemischtem Salat 
  

Gebackener Emmentaler A,C,G     14,50€ 
 mit Petersilerdäpfel Sauce Tartare und Preiselbeeren 
 

Gebackene Champignon A,C,F,G,M,O    15,90€ 
 mit Sauce Tartare  
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Fisch-Petri Heil 
 

Gegrillter Zander auf Serbische Art D,C,G   20,90€ 
 mit Kräutererdäpfel und frischem Gemüse 
  

 Gebackenes Zanderfilet C,D,M     20,90€ 
 mit Erdäpfelsalat 
 

 Zanderfilet knusprig gebraten D,C,G    20,90€ 
 auf Tomaten-Ingwer Risotto 
 

  
 
Beilagen, Saucen 
  

 Pommes , Braterdäpfel, Petersilerdäpfel G   4,40€ 
 Portion Reis       4,40€ 

Gemischter Saisonsalat      4,70€ 
 Erdäpfelsalat  M,O,L      4,70€ 
 Ketchup, Senf M, Mayonnaise C,M, BBQ Sauce O  1,50€ 
 Haussauce Rot oder Weis C,M,O    1,50€ 
 Preiselbeeren , Sauce Tartare    1,50€   
 

Gebäck 
 Semmel, 2 Scheiben Brot  A,C,E,F,G,H,L,M,O,P    1,50€ 
 Getostetes Weissbrot 2 Scheiben A,C,E,F,G,H,L,M,O,P   1,50€ 
 Gem- Gebäck A,C,E,E,F,G,H,L,M,O,P     1,90€ 
 
Dessert-Für unsere Naschkatzen 
 

 Schoko-Nuss Soufflé A,C,G,E     7,90€ 
 mit Schokosauce und Vanilleeis 
  

 2 Stk. Marillen- oder Erdbeermarmelade Palatschinken A,C,G 6,50€ 
 

 1 Stk. Nutella Palatschinke mit Schlag A,C,G    5,50€ 
 

 Apfelstrudel oder Topfenstrudel A,C,G,E   7,20€ 
mit Vanillesauce 
  

Hausgemachter Kaiserschmarren A,C,G,O   10,50€ 
mit oder ohne Rosinen und Zwetschkenröster (ca.20Min) 

 

Gemischtes Eis (Erdbeer,Vanille,Schoko)   6,90€ 
mit Schlagobers    


